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Praxistipps zur Pflanzenauswah! auf Balkonien

Welche Pflanzen wachsen besonders gut im Balkonkisterl? Und kann man Krauter nach Belieben nebeneinander in den Topf setzen? Wenn
ihr die Tipps der Gartenprofis befolgt, steht einem bliihenden und erntereichen Balkonien nichts im Wege.

Gemuse zum Naschen und GenieBen:

Q Radieschen: Ihr konnt einzelne Samenkorner zwischen das andere Gemise 1 cm tief in die Erde stecken. Sie wachsen sehr schnell und
konnen nach 4 Wochen schon geerntet werden!

Bei allem anderen kauft besser die Jungpflanzen und setzt sie im Abstand von 20cm ein:

Pflicksalat: Sommersorten wahlen, nicht zu tief setzen

Buschparadeiser = Balkonparadeiser: Wachsen verzweigt, bleiben niedrig und haben kleine Frichte zum Naschen.
Nasch-Paprika, z. B. Sorte Hamik: Haben besonders kleine, orange Friichte, die schnell reifen und sehr s schmecken.
Chilis: Fiir Erwachsene ... und die ganz mutigen Kinder.

Mangold, Sorte Bright Lights: Ist wunderschon bunt und gedeiht auch im Halbschatten.
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Erdbeeren und Monatserdbeeren: Beide sind mehrjahrig, Monatserdbeeren tragen den ganzen Sommer iber immer wieder Bliiten und

kleine Friichte. Es gibt auch weile Sorten mit roten Kernen!
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Viele Krauter wachsen im Topf sogar besser als im Gartenboden. Tipp: Nur Krauter mit ahnlichen Bediirfnissen ins selbe Kisterl setzen,
d.h. achtet darauf, ob sie viel oder wenig Sonne, viel oder wenig Wasser benotigen.

Krauter: Dufte Vielfalt fur die spezielle Wiirze

@ Basilikum: Liebt Warme, Sonne, Erde mit ausreichend tonigen Bestandteilen und viel, viel Wasser! Nicht nur einzelne Blatter,
sondern ganze Triebspitzen ernten, damit er sich verzweigt und immer buschiger wird.
Tipp: Blauer Basilikum mit lila Bliten ist besonders hibsch und sehr schmackhaft.

Q@ Petersilie: Vertragt etwas mehr Schatten, liebt Erde mit ausreichend tonigen Bestandteilen und ausreichend Wasser. Wachst bis zum
Herbst immer wieder rasch nach, auch wenn sie oft geschnitten wird.

Q@  Schnittlauch: Der Klassiker fiir Butterbrot und Suppe. Braucht Erde mit ausreichend tonigen Bestandteilen, viel Wasser und vertragt
Sonne bis Schatten. Schnittlauch ca. 5¢cm iiber dem Boden schneiden, dann wachst er rasch nach. Seine hiibschen lila Blitenkugeln
sind auch esshar und verzieren jeden Salat. Mehrjahrig!

Sauerampfer: Heimisch, mehrjahrig und der Liebling aller Kinder.

Thymian, Oregano, Bohnenkraut, Majoran, Lavendel (niedrige Sorten): Sie alle stammen aus der Mittelmeergegend und brauchen
volle Sonne, lockere, sandige Erde und wenig Wasser, damit sie sich so richtig zu Hause fiihlen. Also: Erde mit 25 Sand mischen, und
diese Krauter am besten zusammen in ein Kistchen setzen. Sie alle duften wunderbar und locken mit ihren Bliiten Bienen und andere

Insekten an. Thymian und Lavendel sind winterhart und mehrjahrig.
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