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DIE RICHTIGE ZUBEREITUNG

Alle Zubereitungszeiten und -hinweise finden Sie
auf der jeweiligen Speisenschale.

Standardzubereitung: ZEIT & TEMPERATUR

. bei 1 40°C - Die Ofen mussen nicht vorgeheizt werden.
45 Minuten bel + Speisen mit geschlossener Schale zubereiten.
+ Lagertemperatur der Speisen: —18°C.

230 1901 I
Topfenpalatschinken
in Va auce

GRUNE MARKIERUNG

Speisen, die von der Standardzubereitungszeit
abweichen, sind griin markiert.

Dies qilt bei 30 Minuten oder 60 Minuten.

230 1264
Cordon bleu vom Schwein

== ROTE MARKIERUNG

Speisen, die besonders knusprig werden
sollen, sind rot markiert.

Bitte den Deckel vor der Zubereitung
komplett entfernen.

230 1418 K

Frischkase-
Kartoffellaibchen

mit Rotkraut
tefgekihit

KNUSPERLASCHE

Unsere Knusperlasche macht einzelne Speisen
besonders knusprig! Bitte entfernen Sie die
Knusperlasche vor der Zubereitung.
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